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நடிகை 
அவந்திகா மிஸ்்ரரா 

சேலையிலும் 
தாராள கவர்ச்சி 

போ�ோஸ் கொ�ொடுத்து 
இருக்கும் 

புகைப்்படங்்கள்.

ரசிகர்்களை 
கவரும் அழகிய 

ஸ்டில்்களை 
பாருங்்க.

நடிகை ராகுல் ப்ரீத் ஷார்ட் உடையில் ஹாட் 
போ�ோட்டோஷூட்

இளையராஜா, 2k 
கிட்்ஸ்்களும் கொ�ொண்்டடாடும் 
இசையமைப்்பபாளர்்களில் 
ஒருவர்.

இவரது மகள் 
பவதாரிணியும் ஒரு பாடகி, 
இவர் கடந்்த வருடம் ஜனவரி 
மாதம் உடல்்நலக் குறைவால் 
இலங்்ககையில் காலமானார். 
இது திரையுலகினர் மற்றும் 
ரசிகர்்களிடையே மிகப்்பபெரிய 
அதிர்ச்சியை ஏற்்படுத்தியது.

அவரது இறப்பிற்கு 
பிறகு AI மூலம் கோ�ோட் 
திரைப்்படத்தில் பவதாரிணியின் 
குரல் பயன்்படுத்்தப்்பட்்டது 
ரசிகர்்களிடம் நெகிழ்ச்சியை 
ஏற்்படுத்தியது.

தற்போது பவதாரிணி 
நினைவாக இளையராஜா ஒரு 
ஸ்்பபெஷல் விஷயம் செய்துள்்ளளார்.

அதாவது பவதா மகளிர் 
ஆர்்ககெஸ்்ட்ரரா (Bavatha Girls 
Orchestra) 

இறந்்த தனது மகள் பவதாரிணிக்்ககாக இறந்்த தனது மகள் பவதாரிணிக்்ககாக 
இளையராஜா செய்துள்்ள விஷயம்... இளையராஜா செய்துள்்ள விஷயம்... 

கொ�ொண்்டடாடும் மக்்கள்கொ�ொண்்டடாடும் மக்்கள்

சினிமாசினிமா

தினம் ஒரு 
சமையல்

 தேவையான பொ�ொருட்்கள்:
தேங்்ககாய்துருவல் 	 -1 கப்
வர மிளகாய் 	 - 2
இஞ்சி 	 -1 சிறியதுண்டு
பூண்டு 	 -3 பல்
பச்்சசைமிளகாய்	 -1
மல்லிதழை	 -சிறிதளவு
பொ�ொட்டுகடலை	 - 2 ஸ்பூன்
உப்பு- தேவைக்கு
தாளிக்்க எண்்ணணெய்	 -1ஸ்பூன்
கடுகு 	 -கால்ஸ்பூன்
உளுந்்தம்்பருப்பு	 - கால்ஸ்பூன்
வரமிளகாய் 	 -1
கருவேப்பிலை	 - சிறிதளவு
செய்முறை:
முதலில்்வர மிளகாயைதண்ணீரில்10 
நிமிடங்்கள் போ�ோட்டுவைக்்கவும்.நன்கு 
அரைபடும்.தேவையானபொ�ொருட்்களை 
ரெடி பண்ணிக்கொள்்ளவும்.பின் எல்்லலா 
பொ�ொருகளையும், உப்பும் சேர்த்து மிக்ஸி 
ஜாரில்போடவும்.
நன்கு அரைக்்கவும்.பின் தாளித்து 
சட்னிமேல் ஊற்்றவும்.ஸ்்பபெசல்்சட்னி ரெடி
தோ�ோசை,இட்லிக்குரொ�ொம்்ப அருமையாகஇருக்கும்.

இன்்ஸ்டடென்ஸ் கோ�ோதுமை ரவா இட்லிஇன்்ஸ்டடென்ஸ் கோ�ோதுமை ரவா இட்லி


